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MERENGLI PORTAKAL KABUKLU PUDINGLI TART

Hamuru icin:

3 su bardagi un

2 adet yumurta

150 gr eritilmis margarin
Yarim su bardag toz seker
Mubhallebisi icin:

4 su bardag st

4 adet yumurta sarisi

1 su bardagi toz seker

4 corba kasigi un

1 paket vanilya

1 su barda@i portakal suyu
1 adet portakal kabudu rendesi
Mereng igin:

4 adet yumurta aki

2 cay bardag toz seker
Yarim ¢ay kasigi tuz

Mereng icin; yumurta aki, seker ve tuz temiz kuru girpma kabina alinir, mikserle sertlesene kadar ¢irpilir.

Krema icin; yumurta sarisi, un, seker st ile ezilir, kanstinlarak pisilir. Igine portakal suyu ve kabugu eklenir
karistinilir bir tagim kaynatilir.

Hamurun hazirlanmasi igin énce, tim malzemeler karigtirilir un ilave edilir yogurulur. 10 dakika bekletilir.

Kiguk tart kaliplari énce margarin ile yaglanir sonra tart hamurdan yumurta blytkliginde kiguk pargalar
alinarak elle acilir ve kaliplara yerlestirilip dizeltilir, Gzerine hazirlanan krema pay edilir. Mereng krema torbasina
doldurulur portakalli kremanin tzerine sekil verilerek sikilir. Firinda merengler kizarana kadar pisirilir.
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