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MERCIMEKLI TARHANA CORBASI (ANKARA)

Ankara Il Kiiltiir ve Turizm MUdUrligi

1 su bardag haglanmig yesil mercimek
150 gram kiyma

3 yemek kasigi tarhana

1 yemek kagigi margarin

1 yemek kagigi salca

4 su bardagi su

2 dis sarimsak Nane

Tuz

Yag eritilir, salga konur. Uzerine haglanmig mercimek ilave edildikten sonra hafifge kavrulur, su katilir, nane
serpilir. Su Imaya basladiginda tarhana konularak kaynayana kadar karistirilir. Kaynadiktan sonra dévilmis
sarimsak ¢ok az sulandirilarak ilave edilir. Bir tagim kaynatilarak ocaktan alinip servis yapllir.

T 44 R o

7} e \&“":fjf

@& \ 37— (5

© lezzetler.com tarif no:80467 « adi:Mercimekli Tarhana Gorbasi (Ankara) « génderen:ANGARALI « indirme tarihi:19.04.2024 - 01:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mercimekli-tarhana-corbasi-ankara-vt59309
https://img.lezzetler.com/yuklenen/mercimekli-tarhana-corbasi-ankara-80467.jpg
http://www.tcpdf.org

