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MERCIMEKLI SALATA

2 adet kirmizi sogan

1 demet taze sogan

1 su barda@i yesil mercimek
1/2 su bardag piring

1 su bardagi misir

1/2 demet maydanoz, dereotu ve nane
1 tath kasigi kimyon

4 corba kasigi nar eksisi

1/2 su bardagi zeytinyagi

1 adet limonun suyu

Tuz

Mercimege su ekleyip bes dakika kaynatin. Altini kapatip Uzerine bir su bardagi soguk su ekleyip stizlin.
Yeniden tencereye alip suyla haslayip stizin. Pirinci, diri kalacak sekilde haslayip stztn. Mercimegin tzerine
piring, misir, piyazlik dogranmis kirmizi sogan, kiyilmig yesillikler, dogranmis taze sogan, kimyon ve tuz ilave
edin. Nar eksisi, zeytinyadi ve limon suyunu karistirip salatanin Gzerine gezdirin.
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