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MERCIMEKLI PILAV (GAZIANTEP)

2 SU BARDAGI MERCIMEK

1/2 SU BARDAGI PILAVLIK BULGUR
1 GORBA KASIGI SALGA

1 TANE SOGAN

TUZ

KARABIBER )

1/2 SU BARDAGI SIVI YAG

KIRMIZI PUL BIBER

2 SU BARDAGI SU

Mercimekler yikanir 2 bardak suda haglanir mercimekler hafif pigice igine 1 kasik salgasi konur ve 5 dakika
sonra 1/2 su bardagi bulgurida atilir tuzunu,karabiberini yeterince atiniz suyunu ¢ekenedek pisirilir sonra yagini
ayri bir tavaya koyup Isitiniz soganlari soyup yikadiktan sonra halka seklinde dograyip yagin igine atiniz ve
Uzerine kirmizi pul biberide attiktan sonra pisen pilava dékinuz.pilavi ocaktan aldiktan sonra dilendirip ondan
sonra salatayla turguyla servis yapiyoruz
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