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MERCIMEKLI PAZI GRATEN
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350 g kirmizi mercimek

5 dl sebze suyu

2 cay kasigl kimyon

1 tutam Kakule, 6guttimis

1 cay kasigdi yeni rendelenmis zencefil
800 g pazi saplari

200 g taze krema

200 g mozzarella peyniri, dilimlenmig
50 g susam

Mercimekleri porselen kaliba koyun. Sebze suyunu kimyon, kakule ve zencefille karistirin ve mercimeklere
ekleyin.

Pazi saplarindaki yesil yapraklari kesin, kaba halde dodrayin ve mercimegin Uzerine esit bir sekilde dagitin.
Taze kremay! kasik kasik yesil yapraklarin Gzerine dagitin. Agik renkli pazi saplarini yakl. 2 cm geniglikte
dilimlere dograyin ve pazi yapraklarinin Uzerine esit bir sekilde dagitin.

Mozzarella dilimlerini pazi saplarinin Uzerine esit bir sekilde dagitin ve Ustline susam serpin.

Porselen kalibi soguk firinin igindeki cam kaba yerlegtirin. Firinlayin.

™

© lezzetler.com tarif no:123319 « adi:Mercimekli Pazi Graten « gdnderen:hamdi « indirme tarihi:19.04.2024 - 19:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mercimekli-pazi-graten-vt90732
https://www.vzug.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/mercimekli-pazi-graten-123319.jpg
http://www.tcpdf.org

