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MERCIMEKLI MANTI (HAZIR YUFKA)

1.5 kg yufka

5-6 dal taze sogan

500 gram haglanmis yesil mercimek
2 adet domates

1 kg yoQdurt

200 gram tereyagi

1 corba kasigi pulbiber

1 cay bardagi zeytinyag

Bir tutam maydanoz

Taze sogani incecik kiyin. Az zeytinyaginda soteleyin. Haglanmig mercimegi ekleyin. Kiigik dogranmig domates
ve tuz ekleyin. Domatesler de sotelenince mercimekli harci ocaktan alin. Yufkalari diiz bir zemine serin. Uzerine
mercimekli icten yayip, gul bdéregi seklinde sarin. Onceden isitilmis 160 derece firinda biraz pigirip, Uzerine
eritilmig tereyagdini gezdirerek yeniden firina verin. Yagi ¢cekene kadar firinda tutun. Mercimekli gl béreklerinin
Uzerine sarmisakli yogurdu yayin. Zeytinyaginda pulbiberi yakip, Uzerine gezdirin. Maydanozla susleyip servis

yapin.
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