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MERCIMEKLI HAZIR YUFKA BOREGI

3 hazir yufka

3 yumurta

1/3 su bardag siviyag
1/3 su bardagi st veya yogurt
ici igin:

1,5 su bardagi mercimek
3 su bardagi su

yarim ¢orba kasigi salca
1 rendelenmis sogan

1 cay kasigi tuz

1 corba kasigi siviyag

Yumurtay! bir kAseye kirip, gatalla garpiniz. Stti ve yagi ilave edip karigtiriniz. Yufkalari 4 egit pargaya bolip Ust
Uste koyunuz. Uzerine 2 gorba kasigi yumurtali karisimdan koyup her tarafina yayiniz. Ug kdsesini ortada
birlestirerek kare sekline getiriniz. Ortasina bir miktar mercimekli i¢ koyup kenarlarini bohca gibi kapatiniz.
Kapanan kisim alta gelmek Gzere yaglanmis tepsiye yerlestiriniz. Digerlerini de ayni sekilde hazirlayip yan yana
diziniz. Ustlerine artan karisimdan sirerek orta hararetti firnda pembe renkte pisiriniz.

igin Hazirlanmasi: 1,5 su bardagi mercimegi, 3 su bardagi su ilavesi ile pisiriniz. Yumusamasina yakin yarim
corba kasidi salca, 1 sodan rendesi, 1 ¢ay kasiJi tuz, ve 1 ¢orba kasigi siviyag katip suyunu ¢ekinceye kadar
pisiriniz.
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