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MERCIMEKLI BULGUR PILAVI

1 buguk su bardagi yesil mercimek
1 buguk su bardagi bulgur

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Yeteri kadar tuz

Bir miktar pul biber

Oncelikle mercimekleri ayiklayin. Haglayip, suyunu siiziin. Uzerini bir miktar gececek kadar sicak suya koyup,
pisirmeye devam edin. Bu arada bulgurlari ayiklayin. Mercimeklerin suyu gekmesine yakin bulguru tencereye
ilave edin. Tuzunu da katin. Agir ateste demlendirin. Tencereyi ocaktan alin. 2 ¢orba kagidi tereyagdini kii¢ik bir
tavada eriterek, pulbiberi gevirin ve pilavin Uzerine gezdirin.
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