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MERCIMEKLI BULGUR PILAVI (ESKISEHIR)

Eskigehir il Kiltiir ve Turizm Mudarltgi

Sogan ince dogranir, tereyaginda pembelestirilir. 1 yemek kasidi salca ve domates rendesi de eklenir. Et suyu
konur. 1 6l¢ii su, 1 6lgh bulgur g6z 6niinde bulundurularak, su kaynayinca bulguru atilir. Tuz, karabiber konur.
Inmesine yakin igine haslanmis mercimek, bir su barda@ lglisinde eklenir.
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