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MERCIMEKLI BOREK

Malzemeler:

200 gr. kiyma

5 adet yufka

2 su bardag yesil mercimek
3 adet kuru sogan

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Mercimekleri 1 saat kadar ilik suda bekletin. Sogani zar seklinde dograyip, tereyagi ile pembelesene kadar
kavurun. Igine kiyma, tuz, karabiber ve pul biber ilave edip, 5 dakika daha kavurun. Mercimegi yikayin, su
koyup 20 dakika hagladiktan sonra stizin. Hazirladiginiz kiymali harci mercimekle karistirip, yarim bardak su
ekleyin ve 10 dakika pigirip, ocagin altini kapatin. Firin tepsisini yagdlayin. Yufkayi tepsiye serin, yufka tepsinin
kenarlarindan tagsin. Hazirladiginiz yufka sosunu gezdirin, ikinci yufkayi burugturarak tepsiye koyup tekrar sos
sUrin. Uglincd yufkayi serin, mercimekli icin tamamini dékip, yayin. Besinci yufkayi da serip, kenarlarindan
sarkan yufkalar tepsinin i¢ine dogru katlayin. Kalan sosu da Uizerine gezdirin. Sosu ¢ekene kadar bekleyin. 175
derecelik firnda 30 dakika pigirip servis yapin. Sosun tarifi: Yumarta, siviyagi, sit ve yogurdu cam kasede
¢irpip, bekletin.
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