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MERCIMEK CORBASI

70 gr Kirmizi mercimek
1 dana incik kemigi
2 kirmizi sogan

1 patates

2 havucg

kisnis

1 limon

1 litre su

1 dl. zeytinyag!

tuz

biber

Mercimekleri kaynarsuda 15 dakika islatin. Sebzeleri yikayin ve kiigUk kiipler halinde dograyin. Yagda sogan ve
biberi kavurun, kiicik dogranmis dana incigini atip kahverengi olana kadar kavurun. Uzerine kaynar su ya da et
suyunu ekleyin ve diger bltiin dogranmig sebzeleri ve sudan aldiginiz mercimegi de ekleyerek beraberce pisirin,
sebzeler de pisirince blenderdan gegirerek purizsuz bir krema elde edin. Kiyilmig kisnis, limon suyu, tuz, biber
ekleyerek servis yapin.

ML® Arap Boéredi icin tiklayin
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