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MERCIMEK CORBASI (MISIR)

330 gr. kirmizi mercimek
10 su bardag et suyu

4 bas sogan

4 dis sarimsak

1 domates

1 fincan piring

3 kasik yag

tuz

karabiber

kimyon

Tencereye mercimegi koyunuz. Suyunu dékerek dogradiginiz 1 sodan, 4 sarimsak ve domatesi de katarak
mercimekler ezilinceye kadar kaynatiniz. Mercimekleri ayirip stizgec¢ten gegiriniz. Suyu katiniz. Karabiber,
kimyon ve tuzu koyup kaynatiniz. Kaynatirken 1 fincan piring atip pisiriniz. Kalan 3 sogani da dograyip 3 kasik
yagda kavurun, bunu da ¢orbaya katip servis yapiniz.

ML® Arafat Corbasi icin tiklayin
ML® Arap Corbasi (gorsel)
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