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MENGEN PILAV!

500 gr piring

300 gr kuzu kugbasi
250 gr kiltir mantar

4 bardak kaynar et suyu
2 kuru sogan

Tuz

Kekik

Ince cekilmig ceviz

Yikadiginiz pirinci tuzlu sicak suda 20 dakika bekletin. Tekrar sudan gegirip, suyunu stiziin. 1 gorba kasigi
tereyagini bir tencereye alip eritin ve kugbasi kuzu etini pembelestirin. Ince kiyilmis sogdani ilave edip kavurmaya
devam edin. Kip dogranmis mantar ve domatesi ekleyin. 1-2 dakika daha kavurduktan sonra 4 su bardagi et
suyunu katin. Et suyu kaynadiktan sonra pirinci ilave edin. G6z g6z olana kadar pisirip, ocagin altini kapatin.
Pilavi 15 dakika dinlendirin. Geri kalan tereyagini bir tavada pembelestirip demlenmig pilavin Gizerine gezdirin.
Uzerine kekik ve ince kiyllmig ceviz serpin. Sicak olarak servis yapin.
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