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MENGEN PILAV!

2 su bardagi pilavlik piring
250 gr mantar

2 domates

2 sivribiber

4-5 dal taze sogan

3 ¢corba kasig margarin

3 su bardagi et suyu
Yarim limonun suyu
Karabiber

Tuz

Pirinci bol suda yikayip stizin. Derin bir kaba alip tuz, limon suyu ve Uzerini drtecek kadar sicak su ilave edip
yarim saat bekletin. Duru sudan gegirip stizin.

Mantarlari temizleyip ince ince dilimleyin. Kararmamasi igin limonlu suda bekletin. Domatesleri soyup kiiguk
kpler halinde dograyin. Sivribiber ve taze soganlari temizleyip ince ince dograyin.

Margarini tencerede eritin. Mantar ve biberleri ekleyip sote edin. Pirin¢, domates ve taze sodani ilave edip
karistirmaya ara vermeden kavurun. Tuz ve karabiber ekleyin. Et suyunu ilave edip tencerenin kapagini kapatin.
Kaynamaya baslayinca atesi kisin. Suyunu ¢ekince atesten alip Gzerini kadit havlu ile értlin ve 15 dakika
dinlendirin. Harmanlayip sicak olarak servis yapin.
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