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MENEMEN

2 Adet Domates

6 Sivribiber

2 Corba Kasigi Tereyagii
1/2 Kahve Fincani Siit

5 Adet Yumurta

2 blyuk domatesin kabuklarini soyup kic¢Uk kupler halinde dograyin. 6 sivri biberin ¢ekirdeklerini gikarip ince
halkalar halinde kesin.

2 corba kasigi tereyagini tavada eritip biberleri kavunrun. Domatesleri ilave edip 5-6 dakika kadar pisirdikten
sonra yarim kahve fincani sttu ekleyin.

5 yumurtayi teker teker bu karisima ilave edin. Krema hali alincaya kadar hizla kanstirin. Tuz ve karabiber
ekleyip 7-8 dakika daha pisirin.

Maydanozla susleyip servis yapin.

ML® Kuru Domatesli Yumurta icin tiklayin
ML® Kuru Domatesli Yumurta (gérsel)

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 05.05.2023
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