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MELEKSAHI BILDIRCIN

Duhaniye imami Selim Efendi Risalesi'nden

5 adet patlican

250 gr margarin

1 yemek kasigi tuz

istenen miktarda bildircin

1 adet sogan

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi kekik

2 tane domates

bir avuc kadar kurutulmus rezene

Patlicanlar iki taraftan biraz kesilip kabuklari soyulur ve yandan yariya kadar ayrilir ve i¢leri hafif oyulur, bol tuza
bulanip yikanir. Sular sikilip orta kizginlktaki yagda penbelesinceye kadar kizartilir. Sonra istenen miktarda
bildircin iyice temizlenir, patlicandan kalan yaga konup rendelenmis sogan suyu, tuz, karabiber ve domates
ilavesiyle pisirilir. Pistikten sonra ¢ikartilip patlicanlarin igine yerlesilir, Gzerleri yine patlicanla kapatilir, domates,
kekik ve kurutulmus rezene ilave edilip orta hararetteki firina verilir. Patlicanlar sertlesmeye baslayinca ¢ikartilip
servis yapllir.
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