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MEKSIKA USULU FIRINLANMIS BALIK

1 buguk kilo morina balig

1 fincan salsa sosu

1 fincan dilimlenmis ¢cedar peyniri

1/ 2 fincan ufalanmig misir cipsi

1 soyulmus ve dilimlenmis avokado
1/ 4 fincan eksi krema

2 yemek kasigi margarin

Firini 180 dereceye isitin. Firin kabini hafifge margarin ile yaglayin. Baligi soguk sudan gegirip kurulayin. Firin
kabina yan yana dizin. Salsa sosunu Uzerine d6kin. Peyniri serpin ve ufalanmig cipsi de peynirden sonra serpin.
Uzerine sana klasik yag koyun. Hicbir seye sarmadan 15 dakika firinlayin. Avokado ve eksi kremayla servis
edin.
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