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MEKSIKA USULU DURUM

https://www.elele.com.tr

Malzemeler:

2 tortilla ekmegi

I¢ harciigin

4~5 arpacik sogan

1 yemek kasigi tereyagi

1 kirmizi kapya biberi

1 cay bardagi konserve misir

1 su barda@i haslanmig siyah fasulye
2~3 dal feslegen

Tuz

Karabiber

1 su bardagi rendelenmis ¢edar peyniri

Arpacik soganlari tereyaginda pembelesinceye kadar kavurun. Kiip dogradiiniz kirmizi biber ve konserve misiri
ilave edip soteleyin. Biberler yumusamaya baglayinca haglanmig siyah fasulye ve ince kiydiginiz feslegeni ilave
edin. Tuz ve karabiberle tatlandirip 4-5 dakika daha pigirin ve ocaktan alin. Harci tortilla ekmeklerinin bir
kenarina paylastirin. Uzerlerine rendelenmis ¢edar peynirini serpip ikiye katlayin. Tost makinesinde kizartin.
Ortadan ikiye kesip sicak servis yapin.
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