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MEKSIKA SUTLACI

75 gr kuru Gzim

90 gr pring

1 adet limon kabugu
250 ml su

500 ml yagsiz sit
225 gr toz seker

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta sarisi
15 gr tereyagi

1 adet cubuk targin

Kuru Gizmii bir kapta islatin. igerisine siit, seker, tuz, dilimlenmis limon kabugu ve targin gubugunu ilave edin.
Pirinci 250 ml suda ve kisik ateste 20 dakika boyunca (piring suyunu ¢ekene kadar) pisirin. Pigirdiginiz pirinci
karisimin igerisine ilave edip kisik ateste kaynatin. Kaynadiktan sonra targin ¢ubuklarini ve limon kabuklarini
icinden alin. Daha sonra GzUm, yumurta sarisi ve tereyag ilave edip sirekli karigtirin. Pigtikten sonra kaplara
dékip sogumaya birakin. Uzerine portakal kabugunu rendeleyip servis edebilirsiniz.
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