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MEKSIKA SOSLU KANEPE

125 gr eritme peyniri

1 arpacik sogani (ince dogranmig)

1 yumurta (hafifce ¢irpilmig)

1 cay kasigi tabasko sos

6 dilim kizarmig ekmek (kabuklari kesilip i¢leri ddrde bolinmus)

Once finninizi orta sicakliga (190°C) getirip isitiniz.

Peynir, sogan, yumurta ve tabasko sosu orta boy bir kaseye koyup, karisimi yumurta ¢irpicisi yada tahta
kasikla, hafif ve kremamsi olana kadar déviniz.

Peynir karigimini ekmeklerin tstline sirip, ekmekleri firin tepsisine yerlestiriniz.

Kanapeleri firinda 5-10 dakika, tamamen kizarmaya baslayana kadar pisirip firindan ¢ikariniz. Isitilmig bir servis
tabag@ina dizip servis ediniz.
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