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MEKSIKA PITASI

3 kisilik

3 adet pita ekmegi

Yarim su barda@ haglanmig kurufasulye

Yarim su bardagi tako sosu (veya yeterince aci biber sosu)
Yarim su bardagi rendelenmis mozzarella peyniri

2 sivri biber veya yarim dolmalik biber

9 siyah zeytin

9 misir cipsi

Geyrek su bardagi krema

1 Firini 200 dereceye ayarlayin. Bir firin tepsisini yaglayin. Pita ekmeklerini firin tepsisinin tGizerine koyun.
2 Ekmeklerin Uzerine haglanmig kuru fasulyeleri dékin, sos koyun.

3 Biberin ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Kigik kiguk dograyin.

4 Sosun Uzerine biber ve peyniri serpin.

5 En Uste de siyah zeytin ve misir cipslerini koyun.

6 15 dakika pisirin.

7 Bir kagik dolusu kremayi pitalarin Gzerine koyup, hemen servis yapin.
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