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MEKSIKA KURABIYESI

250 Gr Sana Hamurisi
150 gr Soyulmus Badem
100 gr seker

300 grun

1 Corba Kasigi targin
150 gr pudra sekeri

Firini 180 derece sicakliga getirin. iki adet firin kabinin igini yaglanmis jelatin yada kagt ile kaplayin. Un ve
tarcini bir kap iginde iyice incelterek eleyin.Bademleri havan yardimi ile iyice ufalayin ve unu da icine ilave edin.
Sana yag ve sekeri bir kabin icinde mixser ile renk degistirip koyulagincaya kadar ¢irpin. Mikser ile unlu karigimi
hafif hafif girparak igerisine ilave edin ve 6zenle karigtirarak harmanlayin.Karigimdan ufak parcalar kopartarak
25 adet top olusturun. Hazirladigimiz toplari birbirlerine iki cm genislik olucak kadar tepsilere siralayin. Uzerine
bastirarak tepsileri dnceden isittigimiz firina atin ve kurabiyeler renk degistirene kadar yaklasik 20-25 dakika
sire ile kontrollG bir sekilde pisirin. Pisirme zamaninin yarisinda tepsileri alt Ust yaparak esit sekilde her yaninin
pismesini saglayin. Tepsileri disari ¢ikartarak kurabiyeler hafifce sertlesene dek tepsilerde bekletin. Diz bir
zemine alip bekleyerek sogutalim. Servise sunmadan dnce Uzerlerine hafifce pudra sekeri ilave ederek son
islemi uygulayalim.
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