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MEKSIKA CORBASI

Malzeme:

2 yemek kasigi Teremyag
2 orta boy domates

2 adet aci sivri biber

1 adet kuru sogan

Tereyagini bir tencerede eritelim. icine yemeklik dogranmis kuru sogan ve kiyllmis sarimsaklari ekleyip,
soganlar pembelesinceye kadar kavuralim. Soganlar renk alinca igine kiyilmig sivri biberleri ve salgay ilave
ederek, kisik ateste 3 dakika soteleyelim. Igerisine 2 paket Bizim Mutfak Domates Corbasini ilave edip, et
suyunu ekleyip, surekli karistirak orta ateste kaynamaya birakalim. Tuzunu ve karabiberini ekleyip, 2 bardak ilik
sUtl ve dogranmis domatesleri ilave edelim. Hafif ateste kapagdini kapatip, arada karistirarak pisirelim. Gorbay!
mikserle pure haline getirelim. En son olarak i¢ine misiri ve kirmizi pul biberi ekleyip, karigtirdiktan sonra, servis
kasesine alip, Uzerine kremayi gezdirip, sicak olarak servis yapalim.
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