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MAYONEZLI SOGUK KEKLIK

Keklik palazlarini temizleyiniz, bir butun incik kemigini 8biriiniin sinirine saplayip tencereye koyunuz. Ustiine 1
sogan, 1 kasik tereyadl, 1 kasik domates peltesi koyunuz, tuz ve baharat ekiniz. Bir kepge su, ya da etsuyu ile
islatip kapagdini kapayiniz. Orta ateste 1,5 saat pisiriniz. Arada keklikleri ¢eviriniz. Suyunu ¢ekerse biraz su ilave
ediniz. Pigince indiriniz. Soguttuktan sonra parga parga ediniz, kizarmig derilerini gikariniz. Bu pargalari tabaga
koyup, Sos Mayonezle 6értiintz. Ustinl lop yumurta v.b. ile stsleyiniz.
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