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MAYONEZLI LEVREK

1 kg levrek

3 adet yumurta (pismis)
1 adet defne yapragi

2 adet havucg

2 dal kereviz

1 adet sogan

2 kahve kasigi karabiber
4-5 adet kornigon

4 yaprak yesil salata

1 demet turp (kirmizi)

1 adet limon

tuz

Bir tencereye iyice temizlenip iki-U¢ pargaya bélinmds olan balik konur. Baliklar drtecek sekilde bolca su ilave
edilir. Kereviz, havug ve sogan ayiklanip yikandiktan sonra bir kag pargaya bdlinerek tencereye atilir. Defne
yapragl, tuz ve karabiber de ilave edilir. Tuz biraz fazla konur. Yarim limon da sikildiktan sonra 45 dakika ateste
haslanir. Hagdama suresince tencerenin kapagi acik tutulur. Sonra tencere atesten indirilir, bir kenarda
sogutulur. Pargalar sudan ¢ikarilir, baligin kilgiklari ve derisi ayirilir.

Bu kaynama sirasinda mayonez ve Rus salatasi hazirlanir. Rus salatasi genigge bir servis tabagina yerlegtirilir.
Iki kasik alinarak kasiklarin tersiyle balik sekli verilir. Kilgiklari ve derisi temizlenen balik parcalari, salatanin
Uzerine dlizgin bicimde yerlestirilir. Baligin Gzeri mayonezle tamamiyle kapatilir.

Simdi sira garnitirtine gelmistir. Kati pismis yumurta uygun parcalara bélinar, domates, turp, yesil salata ve
kornisonla Ustl ve etrafi stslenerek servise hazir hale getirilir.
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