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MAYONEZLI BEZELYELI LEVREK

6 adet levrek balig

1 kutu kiloluk konserve bezelye
2 bardak aycicek yagi

2 limon

Tuz

2 adet yumurta sarisi

Dereotu

Baliklari ayiklayin. Suda veya 1zgarada pisirin. (Hangisi kolayiniza geliyorsa.) Etlerini ayiklayip bir kaba koyun.
Yumurta sarisini dibi yuvarlak bir kaba koyun. Az az yag dokerek durmadan karigtirin. Arada limon suyu koyun.
Yag bitene kadar devam edin ve mayonez hazir olunca baliklara bezelyeyi katin. Tuzunu da koyun. Dereotunu
da dograyip karistirin. Soguk olarak yenir.
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