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MAYONEZLI BALIK SOSU

2 yumurtanin sarisl

1 tath kasigindan biraz az tuz

1 tath kasigindan biraz az hardal

1+1/2 kahve kasigi karabiber

200 gr (1 su bardagi) zeytinyadi

2 ¢orba kasi§i sirke ya da limon suyu

3 anculez filetosu (yadi suzilUp, ince dogranmig)
3 taze sogdan (ince kiyllmis)

2 ¢orba kagsigi maydanoz (ince kiyilmig)

2 tath kasigi tarhun (ince kiyilmig) (istenirse)
125 gr (1/2 su bardagi) krema

Yumurta sarilari, 1 cay kasigi tuz, hardal ve biberi orta boy bir kaseye koyup, yumurta teliyle iyice karigtiriniz.
Zeytinyad damla damla ve surekli kanstirarak katiniz. (Zeytinyadi cabuk katarsaniz mayonez kesilebilir.
Mayonez tuttuktan sonra, zeytinyadi daha ¢abuk katabilirsiniz.) Mayonezin ¢ok koyu olmasini dnlemek igin,
zaman zaman birka¢ damla limon suyu ya da sirke katiniz. Batiin yag eklendigi zaman, kalan limon suyu ya da
sirkenin yarisini katiniz. Tadina bakip, gerekiyorsa biraz daha tuz ve hardal ekleyiniz. Angliez, taze sogan, 1
maydanoz, tarhun (istenirse), kalan sirke ya da limon suyu ve kalan biberi ekleyiniz. Kremayi katip,
buzdolabinda soduttuktan sonra servis ediniz.

Not: Bu sosu buzdolabinda bir hafta saklanabilir ve deniz Grtnlerinin yaninda servis edilebilir.
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