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MAYONEZ

2 yumurta sarisi

1 limon

2 su bardag iyi cins zeytinyadi veya siviyag
1 cay kasigi tuz

Yumurta sarilarini porselen bir k&seye kiriniz. Tuz ve 1 gorba kasidi ilik su katip ¢atalla veya mikserle
karistirarak damla damla yag ilave ediniz. Tutmaya baglayinca karistirmaya devam ederek yagi sicim gibi akitip
tamamini yediriniz. Sertlesmeye baglarsa 1-2 ¢ay kasidi su ilave edip yumusatiniz. Tekrar yagi yediriniz. Limon
suyunu katip karigtiriniz.

Not: Tutmasi icin baglangi¢ta fazla yag akitimamasi gerekir. Sulanirsa bozulmustur. Ayri bir kapta tekrar
hazirlanmalidir.
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