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MAYONEZ

3/4 su bardagi zeytinyagi
2 yumurtanin sarisl
yarim limonun suyu

1 tutam tuz

2 yumurtanin sarisi, 1 tutam tuz ve yarim limonun suyu blyuk porselen bir kAseye konur, telle veya tahta kasikla
birka¢ defa cirpilarak birbirine yedirilir. Sonra kase, iginde kaynar su bulunan bir tepsiye oturtulur (sicak su,
kasenin ajzindan en az bir parmak asagida kalacak miktarda olmalidir). Tepsinin oturtuldugu ates iyice kisilir.
Girpmaya ara vermeden yumurta sanlarinda ¢ok hafif bir koyulagsma oluncaya kadar, yani asagi yukari 2 dakika
pisirilir. Yumurtanin rengi degismeye baslayinca k&se hemen tepsiden ¢ikarilir ve i¢cinde soguk su bulunan bir
baska tepsiye oturtulur. Ve zaman kaybetmeden, 6nce damla damla, sonra sicim gibi akitilan zeytinyad,
¢irpiimakta olan limon suyu ve yumurta karigsimina yedirilir. Zeytinyaginin tamami yedirilince mayonez servise
hazir duruma gelmis olur.
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