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MAYDANOZLU PALAMUT

10-12 adet takoz palamut dilimi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 demet maydanoz

Sos icin;

4 yemek kasigi mayonez

2 yemek kasigi ketcap

1 adet limonun suyu

2 cay kasig kirmizi pul biber
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Palamut dilimlerini kizartin. Tuz ve karabiberi serpin. Maydanozu ayiklayip incecik dograyin. Palamutlarin her
tarafini maydanoza bulayip bir kenarda bekletin.

Sosu hazirlamak igin; mayonez ve ketgabi derin bir kaba koyup ¢atal ya da tel ¢irpici yardimiyla iyice ¢irpin.
Limon suyu, kirmizi pul biber, tuz ve karabiberi de katin. Cirpmaya devam ederek malzemeleri karigtirin.
Maydanoza bulanmig palamut dilimlerini yaninda sosu ile servis edin.
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