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MAYDANOZLU ALABALIK

MALZEMELER

2 adet biyik boy alabalik
1 tath kasigi seker

1 demet maydanoz

3 adet limon

zeytinyagi

karabiber

tuz

HAZIRLANISI

Alabaliklari iyice yikayip, stizgegte stiziin. Sonra buzdolabina koyup, etlerinin biraz sertlegsmesi i¢in 60 dakika
kadar bekletin. Ince ince kestiginiz alabalik dilimlerini servis tabadina dizin. Diger yanda, bir kasede 2 limonun
suyu, 4 yemek kagsiJi zeytinyagd, 1 tath kasigi seker, tuz, bir tutam karabiber ve maydanoz ile bir bulamag yapin
ve alabaligin tizerine dékln. 8-9 saat kadar dinlendirin, maydanoz yapraklari ile siisleyip servis yapin.
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