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MAYDANOZ SOSU

2 ¢orba kagsigi natlrel zeytinyad

1 iri sodan (ince dogranmisg)

1 tath kasidi curry (6zel Hint baharat karigimi)

1/2 tath kasig1 zerdecal (istege bagh)

1 ¢orba kasigi limon suyu (taze sikimig)

2 dis sarimsak (ince kiyilmig)

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

1 olgun domates (¢ekirdekleri ¢ikarilip, kii¢ik kipler halinde dogranmig)
1 demet maydanoz (yapraklari ayiklanip, iri dogranmis)

Sosu hazirlamak igin, bir tavaya zeytinyadini koyup, tavayi harli atese oturtarak, yag kizdirin. Yag kizinca
soganlar, curry ve zerdecali (istege bagl) ekleyip, strekli karistirarak, soganlar esmerlesmeye baglayincaya
kadar (yaklasik 5 dakika) pisirin. 2 bardak sicak su, limon suyunu, sarimsaklari ve karabiberi tavadaki karigima
katip, bu sosu agir ateste 1 dakika pigirin. Domatesler ve maydanozlari ekleyerek karistirip, tavayi atesten alin
ve bir kenarda sogutun.
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