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MAYDANOZ PIYAZI (GAZIANTEP)

GUlnesin ve Atesin Tadi
Gaziantep Ticaret Odasi

2 adet kuru sogan
1 avu¢ maydanoz
1 yemek kasigi sumak
1/2 tath kasigi tuz

Maydanozu ve taze soganlari ayiklayin, yikayip kurulayin ve ince kiyin. Taze soganin hem yesgil hem de beyaz
kisimlarini kullanin. Isterseniz bir adet minik kipler halinde dogradiginiz taze kirmizibiber de katabilirsiniz. Pul
kirmizibiber, sumak ve tuz ile harmanlayin ve bekletmeden servis yapin.

Not: Mangal atesinden yeni inmis dumani titen bir kebap ile birlikte sunulan maydanoz piyazi kebabin tadina tat
katar. Piyaz kelimesi aslinda Fars¢adan gegmis bir kelime olup, sodan anlamina gelir. Maydanoz piyazi da adi
Ustlinde sodanl maydanozdur ve yerel agizda 'bahdenizli piyaz' olarak anilir. Piyaz kelimesi Gaziantep'te
zaman icinde bir tir sodanli salata anlamina kullaniimaya baglanmistir. Maydanozlu piyaz genelde taze sogan
ile yapilir, kuru soganla yapilinca, aslinda 'sogan sodani' demek olan sogan piyazi adini alir.
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