B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MAYALI POGACA

1 Su bardag sut

1 Adet yumurta

1 Su bardagi erimis margarin

1 Tath kasigi maya

Aldigi kadar un

Iciigin:

1 Demet maydanoz

1 Su bardagi rende beyaz peynir
1 Yumurta karisimi

Sekerli Ilik sUtte mayayi kabartiniz.

Kabarmis mayaya yagi, tuzu ve bir yumurtayi ilave ediniz.

Yavas yavas un ilave ederek aldidi kadar unla yumusak bir hamur yapiniz.

Hamuru, Ilik bir yerde kabarmasi i¢in bekletiniz.

Hamurdan yumurta blydkliginde pargalar kopariniz ve avug i¢inde yarim' cm. kalinliginda aginiz.

Ortasina hazirlanan igten koyup karsilikl iki ucunu peynirli pide gibi kapatiniz. (Orta kisim a¢ik kalacak sekilde).
Acik kisim Ustte kalacak sekilde yaglanmis tepsiye diziniz ve Uzerine yumurta sarisi striiniz.

Orta i1sidaki firinda pisiriniz.

llik servis yapiniz.

ML® Paket Pogacasi icin tiklayin
ML® Rus Bohcasi (gorsel)
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