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MAYALI POGACA

1 bardak Ilik su

3 yemek kasigi toz seker
4 yemek kasigi toz maya
1 su bardagi sivi yag

2 su bardagi ik stt
Yeterince un

Tuz

250 gr. beyaz peynir
Kiyllmis maydanoz

llik su, toz seker ve mayayi karigtirip, kabarmasini bekleyin. Derince bir kaba mayali karigimi, sivi yagi, sttd, unu

ve tuzu koyup, yogurun. Biraz daha mayalansin. Sekil verip, icini koyun, kapatin. Uzerine yumurta sarisi ve
susam surilp, biraz daha kabarinca, firina strtin. Gikarinca biraz su ile islatip, hemen Gzerini 6rtin.

ML® Carsi Pogacasi icin tiklayinML® Kakaolu Tath Pogaca icin tiklayin
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