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MAYALI KURABIYE

250 g un,

20 g yas maya,

1 cay bardag stt,
40 g seker,

1 tutam tuz,

20 g margarin,

4 yumurta,

2 yumurta sarisi,
kuru Gzim.

Unu bir k&seye sliziin. Mayayi az sut ve seker ile eritin, 2 kasik un katarak bir miktar hamur yapin. Bu hamuru
kabarmaya birakin. Kabardiktan sonra kalan sekeri, tuzu, margarin pargalarini ve unu ekleyerek hamur yogurun.
Hamuru tekrar dinlendirin ve 4'e bélin. Hamur pargalarini yarim cm kalinliginda agin, degisik sekillerde kesin.
Ortalarina Gztmleri yapistirin. Kurabiyeleri tepsiye dizin, yumurta sarisi stiriin ve 180 derecede, en alt rayda
yaklasik 35-40 dakika pigirin.
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