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MAT FISTIKLI GIKOLATALI PASTA

Malzemeler:

10 adet yumurta

300 gram seker

Yarim kilo un

15 gram kabartma tozu
30 gram ovelex (pasta tabani igin)
100 gram su

Cikolata kremasi igin:

1 kilo krem santi

150 gram st

Yarim kilo bitter cikolata
7 adet yumurtanin sarisi
100 gram seker

Az miktarda vanilya
Arasi icin mat fistik

Hazirlanisi:

Pandispanya (kek) hamuru igin: Batliin malzemeyi karigtirin, ¢irpici ile yedi dakika ¢irpin. 150 derecede 40 ile 45
dakika pisirin. Soguduktan sonra bigak yardimi ile ikiye ayirin ve igerisine diger tarafta hazirladiginiz kremayi
sUrin. Igindeki ¢ikolata kremasi icin: Krem santiyi ve sitl ocakta kaynatin. Seker ve yumurtayi ¢irpin. Krem
santi sttll ve vanilyall karisim kaynayinca sekerli yumurtayi yedirin. Gikolatayi karistirin, sogumaya birakin.
Hazir olan pastanizi artik seker hamuru ile kaplayip, Gzerini ¢esitli sekillerle stsleyebilirsiniz.

Not: Ovalex pasta kekinin tabanin sert, kekin g6z g6z olmasini ve dagiimamasini saglayan bir maddedir.
Marketlerin hamur igleri - tatli- pastane reyonlarinda bulunabilir.

ML® Cikolatali Yas Pasta icin tiklayin
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