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MARMARIS PILAVI (MUGLA)

1/2 kilo piring ve tavuk suyuyla bir pilav pisirmeli. Pilav piserken bir tavaya 4 ¢orba kasigi zeytinyagdiyle 1 ¢orba
kasiJl sadeyag koymali. Yag kizmaya baglayinca rendelenmis bir kliclk bas sogan katmali ve tahta kasikla
karistirarak sogani kavurmali. Sogan pembelesmeden buna rendelenmis havugla ince ince dogranmig bir sap
kerevizi katmall.

Sebzeler kavrulunca ince ince dogranmis iri bir kemigin iligini, kiyilmis tavuk karacigeriyle yiregini ve katisini
katmali. On dakika da bunlar kavurduktan sonra 2 gorba kasidi tuzsuz natirel domates salgasi katmali. Salca
iyice pisinceye kadar tavayi ateste tutmall. Gerekirse bir fincan sicak tavuk suyu katmali. Tavayi atesten
indirmeden iki dakika 6dnce tuzunu ve biberini serpip, kasikla birka¢ defa karstirmali. Demlendirilen pilavi servis
tabagina bosaltinca Ustiine salgayl dékmeli, bir - iki defa harmanladiktan sonra servis yapmali.

ML® Lokum Pilavticin tiklayin
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