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MARMARINE

Metin Okutan

1 kg 1spanak

3 kasik tereyagi

300 gr. koyun peyniri

3 yumurta

Yarim tath kasidi taze ¢ekilmis karabiber
Tuz

Ispanagdin koklerini temizleyin, yapraklarini iyice yikayin ve kaynar suda 3-4 dakika haslayip stuzin.

Bir tepsiyi ya da isiya dayanikli bir kabi yaglayin, igine ispanadi yerlestirin, tuzlayin, geri kalan yag eritip Gzerine
gezdirin ve iyice karigtirin.

Bir k&dsede yumurtalari girpin, icine peyniri ufalayin, karabiberi katin ve ispanagin Gizerine yayin. ]

Onceden isitiimis firnda 180 derecede, peynirler eriyip kizarincaya kadar yaklasik 20 dakika pisirin. Isterseniz
firn kabinin altina bir adet yufka déseyebilirsiniz. Ayrica zeytinyadi ile sarimsagi sevenler, bu Mora kdkenli,
Osmanli tarifi Gzerinde gesitlemeler yapabilirler.
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