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MARİNELİ KEFAL FIRIN

Balıkları temizleyiniz. Bir limon suyu, biraz tereyağı, tuz, baharat, 1 bardak elma sirkesiyle kâseye koyup, 2 saat
marine ettikten sonra kenarlı tepsiye dizip fırına sürünüz. Pişinceye dek kâsedeki marinat ile arasıra ıslatınız.
Pişince, salçalığa konmuş Sos Provansal ile servis yapınız.
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