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MARINE EDILMIS KILIG BALIGI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
6 Yaprak Feslegen

0,25 Demet maydanoz

2 Kg. kili¢ balg

4 Dis sarimsak

1 Adet limon suyu

2 Yemek Kagidi kapari cigegi
2 Dis sarimsak

1 Adet kuru sogan

Sos madzemelerini ¢ok ince kiyin. Sana yaginda sogan, sarmisak ve kapari ¢i¢cegini kavurun. Limon suyu ve
maydanozu idave ederek karistirin ve ocaktan alin. Kili¢ baligini temizleyip, etini dilimleyin. Kiyilmis sodan, ince
dogranmig sarmisak ve tuz ile harmanlayarak 15-20 dakika dinlendirin. Balig kémUr 1zgarasinda pisirip patates
ve cesitli yesilliklerle servis yapin. EJer arzu ederseniz Uzerine sarimsakli sana yadi strebilir veya mentyer sos
dokerek servise sunabilirsiniz.
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