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MARGHERITA KEK

www.schaer.com

220 g Schar [2Imix Patisserie
200 g seker

125 g tereyadi

4 yumurta

10 g kabartma tozu

125 ml st

Tereyagini krema kivamina gelene kadar ¢irpin, sekerin yarisini ekleyin ve 10 dakika daha ¢irpin. 4 yumurtanin
sarisl, un, kabartma tozu ve sutu karigtirin. Yumurta aklar ile kalan sekeri kar haline gelene kadar ¢irpin ve azar
azar hamura ekleyin. Kek karigimini tabani yaglanmis kelepgeli kek kalibina dokiin ve 6nceden 180 °C[?lye
isitilmig firinda 50 dakika pigirin.

Not: Temel pandispanya tarifi, kakao veya findik eklenerek de yapilabilir. Bu tarifle, meyveli pasta tabani
yapabilir ve kekin Uzerini meyveyle kaplayabilir veya igini kremayla doldurabilirsiniz. Bunu yapmanin en hizli ve
kolay yolu, malzemelerin timUna bir kasede karigtirmak ve yaglanmig kek kalibi igine dékmektir. Mikemmel
meyveli pasta tabaniniz hazir.
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