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MARGARINLI SOMON

2 dilim somon

2 corba kagsigi margarin
Tuz

Karabiber

Sosu igin:

5 dal taze sogan

2 corba kagsigi margarin
5 gorba kasigi krema

1 tutam Tuz, karabiber
Uzerine icin:

1 tath kasidi margarin

1 tutam Pulbiber

Somonu islya dayanikli bir kaba koyun ve tzerine yagini yerlestirin. Uzerini yagh kagit kaplayin ve énceden
isitilmig 50 derece firinda 45-50 dakika pigirin. Firindan ¢ikarip, servis tabagina alin. Uzerine tuz ve karabiber
serpin. Sos i¢in kiyilmis taze sogani sana yagi ile birlikte tavaya alin ve sdyle bir gevirin. Igine kremayi ekleyip, 5
dakika pisirdikten sonra tuz ve karabiber serpin. Bu sosu somonun tzerine dékin. Pulbiberi yagda hafifce
yakip, baligin Gizerine gezdirin.
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