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MARGARINLI POGACA

1 Paket Sana Klasik
1 Tath Kagi§i tuz

1 Adet yumurta

1 Su Bardag st

1 GCay Bardagi siviyad
6 Tath Kasigi seker
40 gr yas maya

1 Tath Kasigi mahlep

Margarin sit, yag, yumurta(beyazi i¢ine,sarisi Uzerine), mahlep, tuz, seker, maya, karistirlarak hamur kivamina
gelene kadar yogurulduktan sonra mayalanma surecine birakilir. Mayalandiktan sonra yumurta biyUkliginde
pargalara ayrilir. Olugturdugumuz pargalarin Gzerine elimizle bastirarak pogaca sekli verilerek igine peynir ve
maydanoz konur. Daha sonra Uzerine yumurta sarisi surulir. Istege gore Gzerine susam ¢érekotu konulabilir.
200 derecelik firina konarak pisirilir.
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