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MARDIN SEMBUSEK

Hamuru igin:

1 kiloun

Yeterince su

Bir ceviz buyuklugunde maya
1 tath kagig tuz

I¢ harci igin:

500 gr. kiyma

5 adet orta boy sogan

1 demet kiyilmig maydanoz
Biraz tuz

Biraz pulbiber

Pisirmek icin:

1 paket margarin

Unumuzu genis bi kaba koyup ortasina doktugumuz ilik su icinde mayamizi eritip iyice yoguruyoruz. kivamini
alinca hamurumuz dinlenirken i¢ harcimizi hazirliyoruz. soganlari ince ince kiyip yagda pembelesinceye kadar
kizartiyoruz. ayri bi tencerede de kiymayi hasliyoruz yagda. daha sonra soganlari ve kiymayi bir tencerede bir iki
cevirdikten sonra tuz, pulbiber ve maydanozu da ekleyip i¢ harcimizi sogumaya birakiyoruz. hamurumuz
dinlenince kucuk bezelere ayirip bir merdane yada oklava yardimiyla yuvarlak bi sekilde incecik acip i¢ini hargla
doldurup kapatiyoruz ve rulet yardimiyla kesiyoruz. butun hamura bu islemi yaptiktan sonra genis tavaya
margarin surlp tek tek pisiriyoruz.
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