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MANTILI NOHUTLU CORBA

1 su barda@i kiguk taneli manti
3/4 su bardag! haglanmig nohut
4 corba kagig pilavlik bulgur

2 kuguk boy kuru sogan

2 dig sarimsak

3 yemek kasigi domates salgasi
1/2 yemek kagsi@i biber salgasi
Siviyag

Tereyagi (istege bagh)

Et bulyon

Karabiber

Tuz

Kuru nane

Soganlan kiigik kiiglik dograyin. Sivi yagda soganlari ve kiiglk pargalara ayirdiginiz sarimsaklari soganlar
sararincaya kadar kavurun. Salgalari ilave edin ve kavurmaya devam edin. Salgalar sogan ile tamamen birbirine
karistiktan sonra 1,5 litre sicak suyu (yaklasik 6 su bardagi) ve tuzu ilave edin. Igerisine mantiyi, bulguru ve et
bulyonu ilave edin ve karigtirin. 15-20 dakika igerisinde mantilar pismeye yaklaginca haglanmig nohutlari ilave
edin ve karistirmaya devam edin. 10-15 dakika daha kaynadiktan sonra istege bagl bir miktar karabiber ve kuru
naneyi ilave edin. 1-2 dakika daha kaynattiktan sonra ¢orbaniz yemege hazir. PUf noktasi: Dilerseniz Gzerine
yogurt koyup deneyebilirsiniz.
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