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MANTI CORBASI

1 ¢corba kasigi tereyad

1 su barda@i hazir manti

1 cay bardagi haglanmis nohut yesil mercimek
1 su bardag yogdurt

1 corba kasigi pul biber

4 su bardagi su

Nane

Tuz

Bir tencerede suyu kaynatin. igine mantilari atip 15 dakika haglayin. Hi¢ tuz atmayin. Giinkii yogdurt kesilebilir.
Hagslanan mantilarin igine haglanmis nohut ve mercimegi ilave edin. Bes dakika daha kaynatip ocaktan alin.
Yogurdu girparak gorbanin suyundan ilave ettikten sonra iligtirin ve gorbanin igine dokin. Karigtirip bir tagim
daha kaynatin. Uzerine pul biber, nane yakip gezdirin ve servis yapin.
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