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MANTI CORBASI

MALZEMESI:

1'er sogan ve yumurta

su

200 gr. kiyma

2 corba kasiJi siviyag

3 su bardagi un

1 cay kasigituz

1 tath kasidi kirmizibiber

1 corba kasigi salca

10 su bardagi su veya et suyu.

Un, yumurta ve tuzla sert bir hamur yogurun. Uzerini nemli bezle értiip yarim saat dinlendirin. Kiyma, dogranmig
sogan, kirmizibiber ve tuzu birlikte yogurun. Hamuru ince bir sekilde agin. Kiiguk karelere bolin ve igine bir
tutam yogdrulmus kiyma koyarak agzini bohga gibi kapatin. Su, yag ve salgayi kaynatip, hamurlari igine atin.
Tuzunu ayarlayip pisirin.
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