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MANTARLI ZEYTINLI BILDIRCIN

4 adet bildircin

1 adet yumurtanin aki

1 corba kasigi sirke

2 dis dévilmuis sarimsak
2 ¢orba kagigi misir nisastasi
3 ¢corba kasiJi soya sosu
4 corba kasig margarin

1 cay kasigi zencefil

4 corba kasigi siviyag
15-20 adet siyah zeytin
10-15 adet mantar

1 su barda@i tavuk suyu

1 cay kasigi karabiber, tuz

Bildircin etini yumurta aki, 1 ¢corba kagig misir nisastasi, sirke, sarimsak, zencefil ve eritilmis yagd karisiminda
yarim saat bekletin. Sivi yadi tavada isitin. Bildircin etini karigsimin i¢cinden ¢ikardiktan sonra tavaya aktarin. Gok
hafif kizarinca gekirdekleri ¢ikariimis zeytin ve ince kesilmis mantarlari ekleyin, 1 dakika karigtirarak, pisirin.
Soya sosu ve kalan misir nisastasini ilave edip, pili¢ suyunu ekleyin. Karabiber ve tuzunu ayarlayin. Suyunu
cekene dek kaynatin.
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