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MANTARLI VE YER FISTIKLI MAKARNA

1 adet sogan

2 dig sarimsak

250 gr mantar

2 yemek kasid1 margarin
Yarim ¢ay bardagi sut
4/3 su bardagi yer fistig
250 gr makarna

Tuz

Karabiber

Maydanoz

Sogani ve mantari dograyin, sarimsagi ezin.

Tavaya margarini koyun, kizinca yer fistigini koyup giizelce kavurun sodan ve sarimsagi ekleyip soganin rengi
ddénene kadar soteleyin ve mantari ilave edin 3-4 dk sonra yarim ¢ay bardagi stt dokun ve 10 dk civari, sut
tamamen buharlasana kadar pisrin.

Tuzunu ve karabiberini ayarlayip ocagi kapatin.

Makarnay haslayip stzin ve mantarli ve yer fistikli sosla karigtirin.

Servis tabagina alin Gizerine kiyllmis maydanoz ekleyerek servis edin.
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